Labuznické obédové menu
30.1. — 522012

Pondéli — Utery

Terinka z kanadského humra
na rukolovém salétku
49 K¢
Valasska kyselice s mrkvi
zjemnéna smetanou
35 K¢
Kriti roldda plnéné toskdnskou smeési
servirovand s doméci bramborovou kasi
89 K&
Hrachové kase doplnéna sdzenym vejcem
a kvaskovym chlebem
89 K¢
Nadychany pernik s polevou z bilé cokolady
35 K¢

Patek — Sobota

Salétek z oranzové cocky
dochuceny letitym balsamicem a refichou
servirovany na opeceném toustu
49 K¢
Kufeci vpvar
se Spenatovymi nudlemi a mrkvi
35 Ke
Posirovany losos na bylinkéach
s glazovanymi mrkvovymi hranolkami
89 K&

Tagliatelle prelité Zampionovym krémem
ovonénym ¢éerstvym tymidnem
sypané parmezanem
89 K¢
Doméci povidlové tasticky
z bramborového tésta
sypané prazenou strouhankou
prelité horkym maslem
35Ke

Stieda — Ctvrtek

Carpaccio z kachnich prsou
ochucené rukolou
a dipem z doméciho merufikového dzemu
49 K¢
Paprikovy krém s téstovinou
35 K¢
Krélik na smetané
podavany s karlovarskym knedlikem
89 K¢
Smazeny syrovy Spiz
doplnény maslovymi bramborami
a domaci tatarskou oméackou
89 K¢
Listové satecky plnéné hruskovym chutney
35 K¢

Trichodovy nedélni rodinny obéd

Polévka
Jemny pérkovy krém
s pomalu varfenym vejcem

Hlavni chod
Tunék v sezamové krusté
servirovany na batdtovém pyré

Hlavni chod pro deéti
Prirodni kureci platek
polozeny na smetanovych bramborach

Desert
Mramorova babovka
doplnénd vanilkovym krémem
a Slehanou smetanou

Dospéeli 290 K&
Déti 99 K&
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Pondéli

Utery
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Ctvrtek

Patek

Zdrava gastronomie
301 - 322012

Celerovy krém zahustény ryzi

35 K¢

Risotto Frutti di Mare sypané parmezénem
99 K&

Hovézi vyvar s celestynskymi nudlemi

35 K¢

Bramborové gnocchi se Spendtem a kurfecim masem
99 K¢

Kroupova polévka s uzenym masem

35 K¢

Znojemska hovézi peené podavana s varenou ryzi
99 K&

Zeleninova polévka s brokolici a vejcem

35 K¢

DorlZova pecené platky veprového karé na horké zeleniné sypané uzenou soli
99 K&

Chi'estovy krém s krutony z tmavého chleba

35 Ke

Baskické fazole sypané celerovou slémou, servirované s bilou bagetkou
99 K¢

Deékujeme, Ze jste ndvstévou restaurace La Bouchée podpofili ekologické aktivity Nadace Partnerstui.
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