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SEZONNi MENU

PREDKRMY A MALA JiDLA

Hovézi carpaccio balené v parmezanu
ochucené olivovym glazé a rukolou

Kureci pastika ovonéna bylinkami
poddvana na ostruzinovém Zelé
s opékanou francouzskou bagetkou

Slehany bio kozi syr z Farmy Chrastavec
na pecené cerveneé fepé
sypany prazenymi dynovymi seminky

Sneci pomalu duseni v ¢erveném viné
se Salotkou a kofenovou zeleninou
servirovani s tymianovou tycinkou

Foie gras zprudka pecena
poloZend na francouzské bagetce
doplnéna fikovo-citrusovou tapenadou

Cerstvé slavky varené s lilkem a rajcaty
ovoneéné listovou petrzelkou
gratinované strouhanym parmezanem

Provensalské krevety
flambované na francouzském koraku
polozené na maslové polenté s bylinkami

POLEVKY

Vyvar z hovézi ohariky s raviolou
plnénou syrem Saint Agur a hovézim masem

Polévka z ryb a plodd more
ochucena rajcaty a ¢erstvymi bylinkami
zjemnéna creme fraiche

Krémova polévka z pecené hlivy ustricné
zdobena majoréankovou pénou

SALATY

Variace listovych salatu

dochucena vinaigrettem z Cervenych pomeranci
zdobena cernymi olivami

a posirovanym krepelCim vejcem

Rukolovy salat prolozeny macerovanou paprikou
doplnény bylinkovym nokem
z bio koziho syra z farmy Chrastavec

188 K¢

124 K&

135 Ke

196 K¢

238 K¢

167 K¢

256 K¢

64 K&

79 K¢

59 K¢

93 K¢

126 K&

HLAVNi CHODY
Specialita podniku — bio jehnéci z moravskych Bilych Karpat

Bio jehnéci maso konftované s ¢erstvym tymianem
podavané na cibulovém zeli
s domacim Zemlovym knedlikem 364 K¢

Danci hibet peceny medium

doplnény karotkovo-dyihovym pyré

s ostruzinovou omackou

a prazenym dynovym seminkem 395 K&

Francouzskeé ragu z divokého prasete
duSené s oranZovou ¢ockou a cuketou
poddvané s jahlovymi rosti 248 K¢

Biftek z hovézi svickové
servirovany s marinovanou zeleninou
a pecenou bramborou s créeme fraiche 398 K¢

Veprové karé z horkého grilu
poloZené na lizku z restované hlivy Ustficné
s konfitovanym bramborem 225 K¢

Kachni prsa pecena dokiupava
podlitd omackou z francouzského koraku
podédvana s kroketou z kuskusu a rapikatého celeru 348 K¢

Supreme z kukuti¢ného kuratka
plnéné susenymi rajcaty s tyrolskym Spekem
doplnéné ryzi s macerovanou paprikou 248 K¢

Variace ryb a morskych plodi
s ¢erstvymi bylinkami 438 K¢

— dale Cerstvé morské i sladkovodni ryby dle denni nabidky
(Gpravu vam rad doporuci vas ¢ignik nebo sédm Séfkuchar)

Bezmasé pokrmy

Krémové risotto
proloZzené marinovanou cuketou a cherry rajcaty
zdobené parmezanem 148 K¢

Cerstvé tagliolini
s bazalkou, citronovou emulzi a hoblinkami parmezanu 137 K&

Cerstvé tagliatelle
s hiibkovym ragl a strouhanym lanyzem
dochucené syrem Fiore del Pastore 298 K¢

Mate-li specialni kulinai'ské prani (humr, krab, pecenéa kachna, svickova
na smetang), dejte nam 48 hodin predem védét, a pokud to bude jen
trochu mozné, radi vam jej splnime.
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CREPES DEZERTY
Francouzska palacinka plnéna variaci lesnich hfiba Creme Brillée ochucené pistaciemi
a Slehanym farmérskym vejcem 146 K& zdobené cerstvym ovocem 98 K¢
Palacinkova Fritata s hraskem a matou Jablko pecené s rozinkami
doplnéna syrem Gruyere 118 K& a s drobenkou z vlasskych orecht
doplnéné domaci skoficovou zmrzlinou 85 K¢
Francouzska palacinka plnéna hruskou
zvyraznénou zdzvorem Livanecky na pomerancové emulzi
flambovanou na koraku 138 K¢ zdobené domacim ofechovym griliaSem 96 K¢
Francouzska palacinka ochucena marinovanymi viSnémi Cokoladovy fondant
a limetkovym olejem 136 K& prelity dipem z Cerstvého ovoce
s poctivou Slehackou 97 K¢

Domaci sorbet dle aktudlni nabidky
zdobeny cerstvym ovocem 59 K¢

Domaci zmrzlina dle aktuélni nabidky
zdobena ¢erstvym ovocem 59 K¢

SYRY
Aktualnim vybérem vas obsluha rada provede.

120 g 159 K&

Pri objednani polovicni porce Gctujeme 70 % ceny pokrmu.
Trichodové degustacni menu z nabidky jidelniho listku 390 K¢

Pétichodové degustaéni menu z nabidky jidelniho listku 550 K¢

S uvedenymi jidly fantazie nasich kuchart rozhodné nekonéi — ptejte se obsluhy na denni nabidku.

Dékujeme, Ze jste navstévou restaurace La Bouchée podpofili ekologické aktivity Nadace Partnerstui.




