Co zakousnout k sauvzgnonu ? Cervenou fepu

Brno - Rik4 se, 7e ve sklipku je

vino nejlepsi, zvlast kdyZ ho vinaf :

naléva s laskou a jest€ o ném umi
zajimavé povidat.

I v restauraci si v§ak na ném mo-
hou lidé pochutnat a dozvédét se -
vic. Netradiénim zpusobem se :

o predstaveni, a da-li se to tak fici,

popularizaci jihomoravskych vin

jiZz vice neZ rok pokousi brnénska
restaurace La Bouchée.

k ochutnavce serviruje specidlni

chodem ladilo a jesté vice vynikla
chut zvoleného vina.

vit, vybirdme podle doporuceni
zndmého, ktery se v nich zatim ori-

ni ¢iSnice restaurace La Bouchée

pred tfemi tydny ocitla ve velkopav-
lovickém vinafstvi Zborovsky.

kové od srdce, zalichotila nejprve

. Vladimiru Zborovskému a moZna -
v tom okamZiku prolomila nedavé- :
. ru, kterou vinafi k podobnym na- :
. bidkam jiZ maji.
,»Je pravda, Ze jsme uZ opatrngj- :
§i. Myslim, Ze spousta vinaf se jiZ
setkala s tim, %e jim n&kdo naslibo- :
¢ val hory a doly, v dobré vife mu vé- :
novali tfeba i dvacet lahvi riznych : §#
: vin, a pak se uZ neozval, pfiznava
¢ Vladimir
Jak to d€la? KaZdy prvni patek :
v mésici pfedstavuje vino jednoho :
z jihomoravskych vinafi a hostim

Zborovsky.

zat obchodni kontakt s nékolika re-

stauracemi a pravideln€ jim doda-
Daniela Kundrova. A tak se asi :

vaji vino. Ale s nabidkou, Ze by je-

,,Oviem :
i tato zkuSenost nas né¢emu naudi- :
la a celkem se ndm uZ dafi odhad- :
nout, co-je opravdu seriézni nabid- :
. ka a zda do ni jit,” dod4va vinaf.
menu. Sestavené tak, aby s kazdym

. Séfkuchar hled4 napady

B . vSude. I na internetu
,»Vinafstvi, které chceme predsta- :

zentacniho vecera, skoro se lekl, Ze

né. na téchto vecerech obvykle

' byva.
A kdyZ s vrchni ¢iSnici zacali :
: projednavat dal3i podrobnosti pre-

Ale pak uzZ pfiSlo na to nejduleZi-

: t&j8i. Vladimir Zborovsky otviral :

: : lahve vina a vrchni ¢iSnice ochutna-
: na n&j bude muset pfijet on sam, ba :
 co vic, je$té pred hosty o jejich vi-
. nafstvi a vinu povidat. Jak to ostat- :
: jich vinafstvi né€kdo pfedvedl v tak :
. velkém stylu, se jesté nesetkal.
,,Mate p&kné webové stranky, ta-

vala a vybirala, které vzorky si od-
veze do Brna. .
Pfiprava na prezentacni vecer po-

FOTO: MAFA - M. TOMASKOVA !
: . sladkokyselém nalevu, ale pedena
. dvé a pul hodiny na 230 stuptit. UZ
. jsem to vyzkousel, a kdyZ se poda
. studen4 a doplni vanilkovou soli, je
. super,“ podotkl $éfkuchaf a s Dani-
: kracovala za tyden. To uZ vina s Da- :
: nielou Kundrovou ochutnaval i §éf-
: kuchar Michal Hajek.

Do skleni¢ky sobé i jemu nejpr- :

. ve nalila malinko sauv1gnonu

. ,Omlouvam se, mné to pracuje
: tady,” ekl po chvilce ticha Michal
: Hajek a zatukal si na Gelo. Pfemys-
: lel, co k tomuto vinu podat. Dokon-
: ce se zddlo, jako by byl trochu bez-
: radny. N&kolikrat se zadetl do po-
: znamek na papiru, ktery si na
: ochutnavku pfinesl.

,,Pi8u si na néj napady. Nékteré

- najdu na internetu a hodng mne in-

spiruje i naSe zahrada. Tieba ted
nam na ni roste i ervena fepa,*
fika Michal Hajek. A pak pfisel na
to, Ze k tomuto sauvignonu by se
jako pfedkrm Cervena fepa docela

: ; R s  hodila. JenZe pfipravena tiplng ji-
' HARMONIE JIDLA A PITI. Menu v La Bouchée p¥ipravil kuchaf :

: specialné k vinim Vina¥stvi Zborovsky.
: Vinaf Zborovsky pfiznal, Ze se :
: jeho firmé jiz dfive podafilo nava- :
entuje 1épe neZ my,* pfiznava hlav- :

nak, neZ jsou lidé zvykli.
,-Ta nebude naloZena v néjakém

elou Kundrovou se asi po piilhodi-

. né dohadovani o pfedkrmu poustéji

i do vymysleni dalsiho chodu.
HELENA VACULOVA



