[Tl R b

15

[y, -
iy

i W

PFedkrm od mistra Jan Puncochar patii k nejuzndvanajsim kuchafiim v Cesku. VEera v restauraci La Bouchée v Brné pf'ichystal na festivalu Jidlo
z blizka menu, jehoz soutasti bylo i telecl Iytko pecené v kofenové zeleniné s pyré z jableéného mostu a fenyklem.
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Do kuchyné p¥imo z trhu. Tak se vafi ,,z blizka“

BRNO (ek) Prestizni gastronomicky
pravodce vyddvany spolecnosti
Michelin kaZzdoroéné udéluje tak-
zvané michelinské hvézdicky nej-
lepsim restauracim. Ty jsou oviem
pro spoustu lidi pifli§ drahé, a tak
privodce pouZivd i ocenéni Bib
Gourmand pro cenové dostupnéj-
§ restaurace.

A pravé takovym vyznamend-
nim se pySni praZski restaurace
Le terroir. Jeji kuchafskd star Jan
Puncochéf véera piijel do Brna na
gastronomicky festival Jidlo z bliz-
ka. V restauraci La Bouchée varil
¢tyfchodové menu a bylo z ceho
ochutnévat.

Nejprve se serviroval marinova-

ny siven s rajcaty, ndsledovalo tele-
ci lytko pecené v kofenové zeleni-
né s jable€nym mostem a po ném
kachna s kandovanymi paprikami.
V5e zakonéil tfesfiovy knedlik a cit-
ronovd zmrzlina se zakysanou
smetanou.

+Nékdo sbira drahokamy, ja hle-
dém tradiéni osvédéené chovatele
a péstitele v této zemi, abych zigkal
to nejlepsi pro svd menu," charak-
terizoval Pun€ochaf sviij piistup
k vaFeni. Je§té vEera kuchaf doku-
poval ingredience na Zelném trhu
vBmé.

Jeho nédvstéva v Brné je soucasti
doprovodného programu festiva-
lu, ktery mé za cil pfedstavit ty nej-
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Doprovodny program
na nejblizsi dny

dnes i
18.00 Ceské a moravské delikatesy,
My Food Market, ul. Zvonafka

zitra

16.00 Lokalni a etické pedenf a la
TFi ocdsci, My Food Market

pozitfi _

17.00 Jak na domaci téstoviny,
studio Borgo Shop, Kopeéna ulice
18.30 Degustace vin z vinafstvi
Gotberg v Bistru Franz, ul. Vevefi
19.00 Vinarstvi Dva duby z Dolnich
Kounic, Pavillon, Jezuitska ul.

kvalitnéjsi suroviny vyprodukova-
né na jizni Moravé. V osmnécti re-
stauracich mohou lidé ochutnat
tiichodové menu sloZené z mist-
nich potravin.

Kromé toho zvou organizdtofi
na dilny, kde se zdjemci mohou na-
uéit pfipravovat pokrmy pod vede-
nim Spi€kevych odbormniki. ,Dilny
zameéfené na téstoviny, petivo, by-
linky a francouzsky tarte flambée
jsou uZ plné, Jinak mista stéle zby-
vajf," podotkla organizdtorka ze
sdruZenf Slow Food Lucie Frgalo-
vA. Letos pofadatelé nachystali
také vefery zaméfené na degustaci
vina. Tento &tvrtek ti¢astnici ochut-
naji 36 vzorkal.



